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この度アマゾンスーパーフードカンパニーの株式会社フルッタフルッタ（所在地：東京都千代田

区 社長：長澤 誠）は、7 月 18 日（土）と 19 日(日)に代々木公園で開催される第 10 回ブラジル

フェスティバルに出店いたします。 

当社も同イベントへの出店は 10 回目となる節目の年であり、これを記念して初のメニューとし

てアサイーやピタヤ、グァバなどのアマゾンフルーツを使用したフローズンカクテル『バチーダ』

が登場します。『バチーダ』とはブラジルのポピュラーなカクテルで、フルーツジュースをカシャ

ッサ（別名ピンガ。サトウキビからできたブラジルの国民的蒸留酒）で割ったカクテルです。 

これに並んでアマゾンフルーツスムージーは、アサイーなどの濃厚スムージーにチアシードやク

コの実などのスーパーフードとフルーツやグラノーラをトッピングしたフルーツボウルスタイル

でご提供いたします。 

アサイーはアマゾンフルーツの代表格で日本では一般化しつつありますが、今回はまだ知られて

いないピタヤやカシュー、クプアスなど、神秘的なフルーツもご紹介してまいります。 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

 

News Release 

株式会社フルッタフルッタ ブラジルフェスティバル出店 

アマゾンフルーツスムージーと 

ブラジルのフローズンカクテル『バチーダ』をご提供 



INFORMATION 

［会場］東京都代々木公園イベント広場 

［日程］7 月 18 日（土）～7 月 19 日（日） 

［時間］11：00～20：00 

［ブース番号］A8 

［主催］在日ブラジル商工会議所 

［公式サイト］http://www.festivalbrasil.jp/ 

 

MENU 

■アマゾンフルーツスムージー ￥650 

 アサイーをはじめ、注目度ナンバーワンのクプアス、カシューナッツの果肉部分のカシュー、ア

サイーに次ぐスーパーフルーツとして話題のピタヤ、マンゴー、グァバなど合計 6 種類を、アマ

ゾンフルーツ本来の風味を活かした濃厚スムージーに仕上げました。スーパーフードのチアシード

とクコの実と、ブルーベリー、ラズベリー、グラノーラをトッピングし、フルーツボウルスタイル

でご提供します。 

 

■フローズンカクテル（バチーダ） ￥650 

 フルーツジュースを、サトウキビからできた蒸留酒カシャッサで割ったブラジルのポピュラーな

カクテルです。アサイー、ピタヤ、クプアス、カシュー、グァバ、マンゴーからお選びいただけま

す。アマゾンフルーツをカクテルスタイルでお楽しみください。 

 

■練乳（コンデンスミルク） ￥50 

 ブラジル人は甘いものが大好き！特にブラジルのスイーツは練乳（コンデンスミルク）を使用し

たものが多く、現地ではアサイーボウルに練乳をかけたり、カクテルに混ぜる例も多く見られます。 

ブラジル風にミルキーな甘さを試してみては？ 

 

WHAT’S AMAZON FRUITS 

アサイーと同じくアマゾンの厳しい環境下で育ったアマゾンフルーツたちは、活性酸素のストレ

スから自らの遺伝子を守るため抗酸化成分となる栄養素を蓄えます。 

今回はマンゴーやグァバなどの日本でもポピュラーなフルーツに、ブラジルでは国民的フルーツ

のクプアス、カシュー、アサイーに次ぐ注目のフルーツ、ピタヤもご紹介します。 

クプアス 

[学名] Theobroma grandiflorum 

[分類] アオギリ科カカオ属 

[原産地] ブラジルアマゾン地帯 

カカオの仲間のフルーツ。学名の Theobroma

（テオブロマ）とは、「神の食べ物」を意味し、

その名のとおり神秘的な香りとヨーグルトの

様な酸味が特徴。アマゾンではアサイーに並

ぶ人気フルーツのひとつ。 

カシュー 
[学名] Anacardium occidentale L. 

[分類] ウルシ科 

[原産地] ブラジルの北部、東北部の

沿岸地帯 

カシューナッツの果肉の部分で、リンゴとチ

ーズケーキの様な不思議な味わい。ブラジル

全土でポピュラーなフルーツで、市販化され

たジュースがスーパーで日常的に販売されて

います。 

ピタヤ 

[学名] Hylocereus costaricensis 

もしくは Hylocereus polyrhizus 

[分類]サボテン科ヒモサボテン属 

[原産地]中米地方 

サボテンの仲間の果実で別名はドラゴンフル

ーツ。抗酸化性が期待されるポリフェノール

のベタシアニンを含み、アサイーに次ぐスー

パーフルーツとして注目が高まっています。 

特にハワイでは、ピタヤをアサイーボウルの

様にした「ピタヤボウル」も人気です。 

 

本件に関するお問い合わせ先 株式会社フルッタフルッタ 広報 

〒101-0051 東京都千代田区神田神保町 3-3 神保町 SFⅢ2F TEL：03-6272-9081 

昨年の様子 


